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Weitere Informationen und Erkldrungen finden Sie online.
Scannen Sie den QR-Code auf der Titelseite.
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Kundendienst

1 Sicherheit
Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise
m | esen Sie diese Anleitung sorgféltig.

® Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate- .

pass sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder den Nachbe-
sitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgeméBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Geréa-
te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden
durch falschen Anschluss besteht kein An-
spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

® um Speisen und Getranke zuzubereiten.-

® unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeitige
Kochvorgénge ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® pbis zu einer H6he von 2000 m Gber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht: .

® mit einem externen Timer oder einer separa-
ten Fernbedienung. Dies gilt nicht flr den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN 50615
erfassten Geraten abgeschaltet wird.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dariber und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen F&-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des

Geréts unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht
durch Kinder durchgeflinrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder juinger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/N WARNUNG - Brandgefahr!

Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden mit

Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Bran-

den fuhren. .

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser zu
|6schen, sondern das Geréat ausschalten und
dann die Flammen z. B. mit einem Deckel
oder einer Ldschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heiB.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Kochfla-
che oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubiaden direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

Kochfeld-Abdeckungen konnen zu Unféllen

fihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kdnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu tGberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu tberwachen.



de Sachschéden vermeiden

& WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Waéhrend des Gebrauchs werden das Gerét
und seine berlhrbaren Teile heiB, insbesonde-
re ein eventuell vorhandener Kochfeldranmen.
» Vorsicht ist geboten, um das Beriihren von
Heizelementen zu vermeiden.
» Junge Kinder, jinger als 8 Jahre, miissen
ferngehalten werden.
Kochmuldenschutzgitter kdnnen zu Unfallen
fihren.
» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.
Das Gerét wird wahrend des Betriebs heiB.
» Vor der Reinigung Gerat abkihlen lassen.
Die Griffe vom Kochgeschirr konnen wéahrend
des Betriebs heiB werden. Wenn die Griffe von
der Heizzone angestrahlt werden, kbnnen die
Griffe besonders heiB werden.
» Immer die komplette Heizzone mit dem
~ Kochgeschirr abdecken.
» Einen Topflappen verwenden.

& WARNUNG - Stromschiaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfihren.

>.Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur
des Geréats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder ei-
ne &hnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden..

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte

Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.

> Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat ab-
zuschalten, um einen maoglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden. Hierzu das Gerat nicht
am Hauptschalter, sondern (iber die Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort die Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 8

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Geréat zu reinigen.

An heiBen Geréteteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Geréteteilen in Kontakt bringen.

A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kénnen durch Flissigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle pl6tzlich in die HO-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kbnnen sich Verpackungsmaterial tber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermelden

ACHTUNG

Raue Topfbdden oder Pfannenb&den verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr priifen. ,

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Geréat be-

~ schadigen.

> Niemals Topfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen. £

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Gerats flihren. :

» Niemals heiBe Pfannen oder Topfe auf die Bedienele-
mente oder den Kochfeldrahmen steilen.

Wenn harte oder spitze Gegenstédnde auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzebestandige Materialien schmelzen auf den

heiBen Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.
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» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schaden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

Scha- Ursache MaBnahme
den
Flecken Ubergelaufene Ubergelaufene Speisen so-
Speisen fort mit einem Glasschaber
entfernen.
Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmittel den, die fur Glaskeramik
geeignet sind.
Kratzer  Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar-
“uvder Sand - beitsflache oder als Abstell-

flache verwenden.
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Scha- Ursache MaBnahme Scha- Ursache MaBnahme

den den

Kratzer Raue Topfbdden Das Geschirr prifen. Verfar-  Topfabrieb, z. B. Topfe oder Pfannen beim
oder Pfannenbd- bung Aluminium Verschieben anheben. -
den Ausmu- Zucker oder Ubergelaufene Speisen so-

Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen- schelung stark zuckerhal- fort mit einem Glasschaber

bung Reinigungsmittel den, die fur Giaskeramik tige Speisen entfernen.

geeignet sind.

3 Umweltschutz und Spa;en

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und

wiederverwertbar. _

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Gerét
weniger Energie.

Die Kochzone passend zur TopfgroBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Kochgeschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser

mit dem Durchmesser der Kochstelle {ibereinstimmt.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

v Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig ab-
gedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
v Wenn Sie ohne Deckel kochen, bendtigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

v Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.
Glasdecke! verwenden.

v Durch den Glasdeckel kénnen Sie in den Topf sehen,
ohne den Deckel anzuheben.

Topfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
v Unebene B&den erhéhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.
v GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt benétigt mehr
Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
v Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, desto
mehr Energie wird zum Aufheizen benétigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zuriick-

schalten.
v Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie

Energie.
Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren Gar-
zeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeitende aus-

schalten.
v Ungenutzte Restwarme erh6ht den Energieverbrauch.

4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fiir verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2
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4.1 Bedienfeld

Uber das Bedienfelq stellen Sie alle Funktionen Ihres Gerats ein und erhalten Informationen zum Betriebszustand.
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Kochstellen-Schalter

Mit den Kochstellen-Schaltern kénnen Sie die Heizleis-
tung der Kochstellen einstellen. Die ‘Kochstellen-Schalter
sind mit Symbolen gekennzeichnet, die Informationen zu
der zugehdrigen Kochstelle geben.

B ®

N
4

Symbol Name
® Betriebsanzeige
) Kochstellenanzeige und

Restwarmeanzeige

vordere Kochstelle

oe | @0

hintere Kochstelle

4.2 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht (iber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Wenn Sie die Zuschaltungen aktivieren, leuchten die
entsprechenden Anzeigen.

’\ /
Kochstelle Zuschalten und Wegschalten
O Einkreis-Koch-
stelle

4.3 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wéhrend des Betriebs, kurze Zeit
anzeige nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.

Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmbhalten oder Kuvertlire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Einschalten und Ausschalten des
Kochfelds

Mit dem Kochstellen-Schalter kénnen Sie daé Kochfeld
einschalten und ausschalten.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter konnen Sie die Heizleis-
tung der Kochstelle einstellen.

Kochstufe

1 . niedrigste Leistung
9 héchste Leistung
Hinweise

= Dunkle Bereiche im Gluhbild der Kochstelle sind tech-
nisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der-Kochstelle.

= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Einschal-

ten und Ausschalten der Heizung. Auch bei héchster

Leistung kann die Heizung einschalten und ausschal-

ten.

- Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uberhit-
zung geschitzt.

- Das Gerat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schutzt. '

- Bessere Kochergebnisse werden erzielt.

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht liber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und Qua-
litat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig vom
verwendeten Kochgeschirr,

Zubereitungshinweise

= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.
= Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.



= | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder bei
denen wéahrend des Anbratens viel Fliissigkéit austritt,
in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 5
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Schmelzen

Gericht Fortkoch- Fortkoch-
: stufe dauer in
e Minuten
Butter, Gelatine 1 -
Erwarmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -
Milch' 12 -
Garziehen oder Simrnern

Knodel, KI6BRe 22 3-4 20-30.
Fisch 23 3 10-15
WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6

Be

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30
ge

Pellkartoffeln 3-4 25-30

Salzkartoffeln 3-4 15-25
Teigwaren, Nudeln ?® 5 6-10
Eintopf, Suppe 3-4 15-60
Gemudse, frisch oder tiefgekthlt  3-4 10-20
Speise im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren
Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60
Braten mit wenig Ol
Die Gerichte ohne Deckel braten.
Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10
Koteletts, natur oder paniert* = 6-7 8-12

" Steak, 3 cm dick 7-8 8-12
Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20
paniert
Fisch cder Fischfilet, paniert und 6-7 8-12
tiefgekihlt, z. B. Fischstadbchen
Pfannengerichte, tiefgekinhit 6-7 6-10
Pfannkuchen - 5-6 fortlaufend

6 Reinigen und Pflegen

Damit lhr Gerat lange funktionsfahig bleibt, reinigen und
pflegen Sie es sorgfaltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Handel.

ACHTUNG

Ungeeignete Reinigungsmittel konnen die Oberflachen
des Gerats beschadigen.

» Nie ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spulmittel

= Reiniger flr den Geschirrspuler

= Scheuermittel

= Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner

Kratzende Schwamme

Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Gléskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, damit
Kochreste nicht festbrennen.

" Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

2 Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Kochen bringen.

3 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.
4 Das Gericht mehrmals wenden.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-

ten Reinigungsmitteln. — Seite 7

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekihlt.

1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.

2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers. '
Tipp: Mit einem Spezialschwamm flr Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Gebrauch,
wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befinden.

Hinweise

* = Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten Rel—

nigungsmitteln. — Seite 7
s Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spillauge und einem
weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammtlicher vor dem Gebrauch grindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.
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7 Entsorgen

7.1 Altgerét entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschiussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.
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Dieses Gerét ist entsprechend der euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgeréate (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gliltige Ricknahme und Verwer-
tung der Altgerate vor.

8 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent-
sprechenden Okodesngn-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen |hres Geréts inner-
halb des Européischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen
der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Uber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
Uber den QR-Code auf dem.beiliegenden Dokument zu

. den Servicekontakten und Garantiebedingungen, bei un-
serem Kundendienst, Inrem Handler oder auf unserer
Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benétigen Sie
die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD) lhres Geréts.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie lber
den QR-Code auf dem. beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingungen oder auf
unserer Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU) 66/2014
und (EU) 2023/826 finden Sie online unter
www.constructa.com auf der Produktseite und der Ser-
viceseite Ihres Geréts im Bereich Gebrauchsanleitungen
und zuséatzliche Dokumente.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Geréts.
Das Typenschild finden Sie:

= guf dem Gerétepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds

Um lhre Geréatedaten und die Kundendienst-Telefonnum-
mer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten notie-
ren.



